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Es ist Ihr großer Tag
Alles passt zusammen:  

Themenhochzeiten

Um Ihrer Hochzeitsfeier den besonderen 

Flair zu verleihen, bieten wir Ihnen unsere 

Themenhochzeiten an. Von den Menükarten 

über den Tischschmuck bis zum Menü  

passt alles wunderbar zusammen.  

Wir haben bei der Konzeption besonders  

auf die Details geachtet, damit Sie ganz  

entspannt feiern können. Sie können  

zwischen den Themen Grüne, Rosen- und 

Winterhochzeit wählen.  und wir, 

das Team vom Biohotel 

Werratal, möchten, dass Sie ihn wirklich 

genießen können. 

Bevor die Werra im nahen Hann. Münden ihren Namen 

büßen muss und sich mit der Fulda zur Weser vereint, schlän-

gelt sie sich zwischen Bramwald und Kaufunger Wald entlang. 

Inmitten der idyllischen Landschaft des Werratals erwarten 

wir Sie und Ihre Gäste in dem über 40 Jahren von der Familie 

Rothweiler-Treichel familiär geführten Biohotel Werratal. 

Geschmackvolle Räume, freundliches und geschultes 

Personal und eine behagliche Atmosphäre sind für 

Sie da und schaffen einen optimalen Rahmen 

für Ihre Hochzeitsfeier. Sie sagen uns, was 

Sie wünschen und wir erledigen den 

Rest. Sie können entspannt feiern 

und sich ganz Ihren Gästen 

widmen. 

Unsere  Räume 

bieten sich 

für Feiern 

mit 

bis zu 

100 Personen an. Stilvoll 

nach Ihren Wünschen ausgestaltet, zu 

kalkulierbaren „All-Inclusive“- Preisen. 

Unsere Küche verwöhnt Sie mit kreativer Frische-Küche 

aus fast ausschließlich regionalen Produkten. Guter Ge-

schmack steht für uns im Vordergrund. Dafür braucht es gute 

Produkte. Wir verwenden beste Bio-Produkte, um Ihnen echte 

Bio-Gerichte anbieten zu können. Dafür haben wir uns als 

erstes Hotel in Hann. Münden zertifizieren lassen. 

(DE-006-Öko). 

Zu den leckeren Gerichten können Sie sich aus unserer trinkfreundlich kalkulierten, um-

fangreichen Weinkarte den richtigen Tropfen aussuchen. Vom Restaurant haben Sie einen 

herrlichen Ausblick auf die Werra. Auf unserer idyllischen Terrasse mit Blick in das malerische 

Werratal servieren wir Ihnen Kaffee und selbstgemachten Kuchen sowie Spezialitäten aus 

unserer kreativen Bio-Küche. 

Wir verwöhnen Sie auch gern mit Sekt und leckerem Finger Food am Ort Ihrer Wahl,  

z.B. direkt vor der Kirche oder dem Standesamt. Sie möchten am Nachmittag  

eine  Kaffeetafel oder Präsentkörbe für Ihre Gäste oder ... ? Fragen Sie uns einfach.

Das Biohotel Werratal verfügt über 35 gemütliche Doppelzimmer und  5 Einzelzimmer.  

Alle Zimmer sind Nichtraucherzimmer. 

Wir bieten Ihnen behagliche, attraktiv gestaltete Zimmer mit Bad, Dusche, WC, Minibar, 

Telefon, WLAN und Flat-TV. Am Morgen betreten Sie unser lichtdurchflutetes Frühstücks-

restaurant und genießen ein reichhaltiges Büffet; bei schönen Wetter auch gerne auf der 

Terrasse.

Unsere Terrasse lädt im Sommer zum Feiern 

unter freiem Himmel ein. Vom Kaminsaal aus 

haben Sie einen direkten Zugang, um die  

lauen Abende in schöner Dekoration  

genießen zu können.
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Der komplett renovierte Kaminsaal 

ist der zentrale Raum für größere 

Gesellschaften im Biohotel Werratal. 

Er wurde, wie auch andere Räume 

des Hotels und Restaurants, im  

mediteranen Stil gestaltet und  

strahlt damit eine ausgesprochen 

behagliche und familiäre Atmosphäre 

aus. Zusammen mit der individuellen 

Dekoration sind damit die festlichen 

Voraussetzungen für eine traumhafte 

Hochzeitsfeier gegeben. 

Viel Raum für Träume

Neben dem Kaminsaal lädt unser 

Garten ebenfalls zum Feiern und 

Verwöhnen ein. Er ist auch ideal, um 

die im Laufe des Tages eintreffenden 

Gäste willkommen zu heißen.
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Feiern zu kalkulierbaren Pauschalen, die Speisen und Getränke, eine 

geschmackvolle Tischdekoration, eine kostenlose Übernachtung für 

das Gastgeberpaar sowie vergünstigte Hotelzimmerpreise für Ihre 

Gäste enthalten. 

Die „All-Inclusive“- Feiern im Biohotel Werratal sind ab 40 Personen 

buchbar. Selbstverständlich können Sie bei uns auch im kleineren 

Rahmen feiern. Wir unterbreiten Ihnen gerne Vorschläge.

All-Inclusive

Büffetvorschlag rundrum glücklich
S u p p e  ( w i r d  f ü r  a l l e  I h r e  G ä s t e  s e r v i e r t )

Saisonabhängiges Angebot  
wie z.B. Spargelcremesuppe, Möhren-Apfel-Ingwercremesuppe,

weisse Tomatencremesuppe oder Kürbiscremesuppe

V o m  B ü f f e t

K a l t e  V o r s p e i s e n

Gebackene Auberginen mit vegetarischer Sauce Bolognese gratiniert 
toskanische Bohnen mit Thunfisch & roten Zwiebeln

Ruccolasalat mit Mini-Mozzarella und Balsamicodressing

Gefüllte Hähnchenbalontine auf Gemüsegazpacho 
Exotisch marinierter Bio-Pangasius mit Cous-Cous-Salat 

Lammcarpaccio mit Kartoffel-Rosmarindressing 
Gorgonzolamousse mit frischen marinierten Marktgemüsen

Terrine von Mais, Tomaten und Spinat mit Tomatensalsa

Dünn aufgeschnittener Rücken vom Landschwein  
mit Apfel- Senfvinaigrette 

Salatbüffet mit Variation von Blattsalaten und Dressing-Bar  
sowie dreierlei marinierten Salaten

W a r m e  i t a l i e n i s c h e  G e r i c h t e

Lachswürfel in Zitronensauce 
auf frischer Pasta mit Blattspinat und konfierten Kirschtomaten

Knusprig gebratenes Hühnerbein auf  
Möhren-Kartoffelstampf und Frühlingslauch 

Geschmortes Rindfleisch mit Rotweinschalotten, 
Glacierte Kalbsbrust mit Laugenbrezelfüllung 
Gemüseauswahl, gratinierte Rahmkartoffeln

Blumenkohl-Kartoffelpüree, Käsespätzle

Rosmarin-Kartoffeln aus dem Ofen

(gerne tauschen wir ein Hauptgericht  
gegen eine Vegetarische Alternative aus)

I t a l i e n i s c h e  D e ss  e r t s  i n  B u f f e t f o r m

Mallorquinischer Mandelkuchen, hausgemacht

Limonencreme mit Grappakirschen, Mini Brownies

Tirami Su, Orangenmousse, Panna cotta, Millirahmstrudel mit Rumrosinen

Menüvorschlag  Rundrum glücklich
Salat von kleinen Strauchtomaten und  

Pfirsichen mit herzförmiegen Mozzarellaperlen  
und Kürbiskernpesto

***

Erbsenschaumsüppchen mit Limettenminze  
und gebratener Black Tiger Riesengarnele

***

Knuspriges gefülltes Hühnerbein  
mit Zitronen-Rosmarin Mascarpone,  

Parmesanspinat und Zitronen Cous Cous

***

Langsam gebratenes Ochsenroastbeef  
mit Balsamicosauce, Belugalinsen mit Speck  

und Polentatörtchen

***

Aprikosenröster mit Quarkklösschen  
und Himbeersorbet

Rundum glücklich-Pauschale
Die Rundum glücklich-Pauschale enthält folgende Leistungen:

n	 Raumbereitstellung

n	S tuhlhussen

n	S toffservietten

n	M enükarte

n	T ischdekoration*

n	H ochzeitsanzeige in der HNA  

(Ausgabe Hann. Münden)

n	 Aperitif mit Sektvariation  

und alkoholfreien Drinks

n	H äppchen zum Aperitif

n	S peisenangebot laut Vorschlag und 

individueller Besprechung und  

Beratung im Vorfeld

n	 Ausgesuchte Weiss- und Rotweine 

nach vorheriger Weinprobe

n	B ier, alkoholfreie Getränke

n	 Kaffee, Espresso, Cappuccino  

nach dem Essen

n	S pirituosen: Obstler, Korn, Kräuter, 

Irish Cream und Grappa

n 	L ongdrinks: Wodka-Orange,  

Rum-Cola, Whiskey-Cola, Gin-Lemon

n	 Kostenlose Übernachtung  

für das Gastgeberpaar mit einer 

kleinen Flasche Sekt auf dem Zimmer

n	V ergünstigte Zimmerpreise  

für die Gäste

Q

Ab 18.00 – open End

Pauschalpreis pro Person 99,00 €  

mit umfangreichem Büffet

Pauschalpreis pro Person 89,00 €  

mit exklusivem 5-Gang-Menü
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Alle hier vorgestellten Büffet- und Menüvorschläge sind Vorschläge von uns 

für Ihr Fest, aber können natürlich an Ihren persönlichen Geschmack angepasst 

werden.  Es ist kein Problem einzelne Bestandteile auszutauschen. Das gilt 

ebenso für die folgenden Themenhochzeiten. 

Vereinbaren Sie einfach einen persönlichen Termin mit uns.  

Wir beraten Sie gerne.

* Die Tischdekoration wird nach Ihren Wünschen im Rahmen des 

vorgegebenen Budgets von unseren Floristik-Partnern (Blumen Wenzel oder 

Blumenfachgeschäft Inga Hansen) erstellt und verbleibt nach der Veranstaltung 

im Hotel.

Bitte  beachten

Menüvorschlag

S u p p e  ( s e r v i e r t )

Sellerie-Birnen-Cremesuppe mit Crôutons

V o r s p e i s e  ( s e r v i e r t )

Gedünstetes Bachforellenfilet  
mit frische Dill auf einem Koriander-Möhren-Stampf  

mit Frühlingslauchcreme

h a u p t g ä n g e  ( B ü f f e t )

Knuspriger Krustenbraten vom Landschwein  
mit Äpfeln,Salbei und geschmorten Zwiebeln

und

Lammragout mit Gremolata 
und Ratatouille

und

Lachsfilet auf Blattspinat

und

Geschmorte Ramiro Paprika  
mit Tomatenpolenta und Parmesan

dazu 
Rosmarinkartoffeln, Kartoffel-Selleriegratin,  
rahmiges Wirsing-Birnrnen Gemüse mit Speck,  

geschmorte Honig-Möhren

D e ss  e r t  ( s e r v i e r t )

Pflaumenröster mit Quarkklösschen,  
Hippengebäck und Zimteis 

Klassik-Pauschale
Die Klassik-Pauschale enthält folgende Leistungen:

n	 Raumbereitstellung

n	S tuhlhussen

n	S toffservietten

n	M enükarte

n	T ischdekoration*

n	 Aperitif mit Sektvariation  

und alkoholfreien Drinks

n	S peisenangebot laut Vorschlag  

und individueller Besprechung und  

Beratung im Vorfeld

n	 Ausgesuchte Weiss- und Rotweine  

nach vorheriger Weinprobe

n	B ier, alkoholfreie Getränke

n	 Kaffee, Espresso, Cappuccino  

nach dem Essen

n	 Kostenlose Übernachtung  

für das Gastgeberpaar mit einer 

kleinen Flasche Sekt auf dem Zimmer

n	V ergünstigte Zimmerpreise  

für die Gäste

Ab 18.00 – open End

Pauschalpreis pro Person 79,00 € 

mit kombiniertem Menü/Büffet 

(Suppe, Vorspeise und Dessert serviert,  

4 Hauptgerichte zur Wahl als Büffet)

Vorschlag für 3-Gang-Menü
Kartoffel-Lauchcremesuppe  

mit Räucherlachs

***

Gekräutertes Rückensteak  
vom Landschwein

Apfel-Zweibel-Konfitüre,  
geschmorter und Püree vom

Hokaido Kürbis und  
gebratene Speckkartoffelküchlein

***

Zwetschkenröster  
mit hessischem Schmandmousse 

und Zimteis

Basis-Pauschale
Die Basis-Pauschale enthält folgende Leistungen:

n	 Raumbereitstellung

n	S tuhlhussen

n	S toffservietten

n	M enükarte

n	T ischdekoration*

n	 Aperitif mit Sektvariation  

und alkoholfreien Drinks

n	S peisenangebot laut Vorschlag  und individueller  

Besprechung und Beratung im Vorfeld

n	 Ausgesuchte Weiss- und Rotweine  

nach vorheriger Weinprobe

n	B ier, alkoholfreie Getränke

n	 Kaffee, Espresso, Cappuccino nach dem Essen

n	 Kostenlose Übernachtung für das Gastgeberpaar  

mit einer kleinen Flasche Sekt auf dem Zimmer

n	V ergünstigte Zimmerpreise für die Gäste

Ab 18.00 – open End

Pauschalpreis pro Person 59,00 € 

mit leckerem 3-Gang-Menü 
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Z u m  E m p f a n g

Erdbeer-Limonen-Cooler

G r ü n e  H o c h z e i t - m e n ü

Frühlingsalate mit Lachsterrine, 

Orangendressing und Limonenmousse

***
Schaumsuppe von frischen Gartenkräutern

***
Kalbsrücken vom Demeter Hof Gut Sambach

mit Kräuterkruste und Portweinschalotten,

Rahmkohlrabi und grünem Petersilienwurzelpüree

***
Weisse Mousse au chocolat  

mit Limonenparfait und marinierten Früchten

Im Volksmund heißt es, dass die Brautleute als 

Ehepaar noch „grün“ hinter den Ohren sind, 

daher auch der Name Grüne Hochzeit.

Hier, zwischen Wasser, Wiesen und Wäldern 

ist der Platz im Grünen, wo Sie sich mit Ihren 

Gästen einfinden, um in unserem idyllischen 

wilden Garten mit Waldmeister-Erdbeer-Cooler 

anzustoßen und sich darauf einzustimmen, 

nicht mehr so grün hinter den Ohren zu sein. 

Heiter und beschwingt geleiten wir Sie und 

Ihre Gäste durch ein rauschendes Fest. Der 

Duft der Frühlingsboten liegt in der Luft. Die 

Nacht  wird lau und kurz.

 GrüneHochzeit
Der blaue und der weiße Flieder

umduftet unsere Laubenbucht,

Goldregen pendelt auf uns nieder,

der blütenschweren Zweige Wucht.

Viele weiße Schmetterlinge fliegen,

der Spötter singt im Rosendorn.

Ganz langsam sich die Zweige wiegen,

ein warmer Wind geht über das Korn.

Die Sonne spielt auf deinen Händen,

die lässig ruhn auf deinem Kleid.

Mein Blick will sich davon nicht wenden,

mein Herz denkt lauter Zärtlichkeit.

Hermann Löns (1866-1914)

Grüne Hochzeit ganzjährig  
69,95 € pro Person

Themenhochzeiten
Alle Themenhochzeiten enthalten folgende Leistungen:

n	 Raumbereitstellung

n	S tuhlhussen

n	S toffservietten

n	M enükarte

n	T ischdekoration*

n	 Aperitif mit Sektvariation  

und alkoholfreien Drinks

n	S peisenangebot laut Vorschlag  

und individueller Besprechung und  

Beratung im Vorfeld

n	 Ausgesuchte Weiss- und Rotweine  

nach vorheriger Weinprobe

n	B ier, alkoholfreie Getränke

n	 Kaffee, Espresso, Cappuccino  

nach dem Essen

Ab 18.00 – open End

Pauschalpreis pro Person ab 65,95 € 

mit ausgesuchtem Themen-4-Gang-Menü,  All-Inclusive  
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Winterhochzeit
Besiegeln Sie Ihre heiße Liebe in kalten Tagen. Nicht nur die 

klassischen Hochzeitsmonate im Frühjahr und Sommer bieten 

ihre Reize. Klirrende Kälte und prasselndes Kaminfeuer. Eine 

perfekte Kulisse für eine Märchenhochzeit im Winter.

Nach der Trauung wärmt man sich auf bei Glühwein & Punsch. 

Fackeln säumen die Empore vor unserem Kaminzimmer, wo ein 

wohlig warmes Feuer Ihre Gäste erwartet.

Wir helfen Ihnen gerne, dass Ihre Winterhochzeit zu einem 

grandiosen Festival der Gemütlichkeit wird, wenn draußen 

Sturm, Eis und Schnee die Regie übernommen haben. Wenn die 

sommerlichen Hochzeitsorte ihren Winterschlaf halten, ist Zeit 

für eine stimmungsvolle Hochzeit im Biohotel Werratal. 

Alles rückt seinem Wesen näher, lässt sich intensiver erfahren. 

Jetzt ist die Zeit zu genießen.

Mit deinen blauen Augen

siehst du mich lieblich an,

da wird mir so träumend zu Sinne,

daß ich nicht sprechen kann.

An deine blauen Augen

gedenk ich allerwärts;

Ein Meer von blauen Gedanken

ergießt sich über mein Herz.

Heinrich Heine (1979 - 1856)

Z u m  E m p f a n g

Warmer Winter Orangen-  
oder Holunder Pusch

W i n t e r h o c h z e i t s - M e n ü

Sellerie-Birnen-Schaumsuppe 

***
Knusprig gebratenes Hühnerbein,  

gefüllt mit Kräutern mit Orangensauce, 
Rote-Bete-Selleriepüree  

und geschmorten Süsskartoffeln

***
„Duett vom Kalb“: Rosa gebratener Kalbsrücken und 
geschmorte Kalbswange mit roter Zwiebelmarmelade, 

Gemüse vom Markt und grünem Petersilienwurzelpüree

***
Krokanthalbgefrorenes mit Zwetschkenröster  

und Mandelhippe

Winterhochzeit von November bis Februar  
65,95 € pro Person

Rosenhochzeit
Ich liebe dich!

Keine Blume sagt das deutlicher als eine rote Rose. 

Der Legende nach soll sich Aphrodite, als Sie zum 

sterbenden Adonis eilte, an einer Hecke verletzt 

haben. Wo ihr Blut auf den Boden fiel, wuchsen rote 

Rosenbüsche. Seither ist die rote Rose ein Symbol der 

Liebe und steht bei Hochzeitspaaren und -dekorationen 

hoch im Kurs. Die üppigen Blüten der Rose sind wie 

geschaffen für die Ausschmückung von festlichen 

Tafeln. Ihre Gäste werden Ihren Platz noch mal so gerne 

einnehmen, wenn die Königin der Blumen ihn anweist. 

Extravagant und edel nicht nur die Dekoration sondern 

auch das Essen. Nach dem Rosen-Aperitif begleitet Sie 

und Ihre Gäste ein feines Rosenmenü in fünf Gängen 

durch den romantischen Abend, der Ihnen lange in 

Erinnerung bleiben wird.

Flammende Rose, 

Zierde der Erden, 

Glänzender Gärten, 

Bezaubernde Pracht! 

Augen, die deine 

Vortrefflichkeit sehen, 

müßten vor Anmut erstaunet 

gestehen, 

daß dich ein göttlicher 

Finger gemacht.

Barthold Hinrich Brockes (1680-1747)

Z u m  E m p f a n g

hausgemachter Rosenblätter–  
Blutorangen-Sekt

R o s e n - M e n ü

Weisse Strauchtomatensupppe  
mit Basilikumnocken

***
Frische Tagliolini mit Zitronensauce

und gebratenen Riesengarnelen 

***
 „Duett vom Rind“

Roastbeef und Bügermeisterstück,

Thymian-Balsamicosauce, rote Zwiebelmarmelade,

Steinpilzpolenta und geschmortes Gemüse

***
Orangentrilogie mit Mascarponeeis

und Mandelhippe

Rosenhochzeit von Mai bis August  
69,95 € pro Person 
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Es soll Ihnenan nichts fehlen.
Um Ihre Feier für Sie und Ihre Gäste zu einem rundum schönen und unvergesslichen 

Erlebnis werden zu lassen, bieten wir Ihnen auch die folgenden Leistungen für Ihre 

Veranstaltung ab 40 Personen an:

Hotelübernachtungen (Sonderpreise für Ihre Gäste, inkl. Frühstücksbüffet) QQ

Doppelzimmer	 89,00 € 

Zimmer zur Einzelnutzung	 69,00 €

Anreise ImbissQQ  

Suppe aus unserem saisonalen Angebot und belegte Brötchen	 p. P. 9,80 €

	QQ Kaffeetafel 

Kaffee und Tee soviel Sie mögen, Kuchenbüffet mit diversen Torten  

aus eigener Herstellung (pro Person 2 Stück) 	 p. P. 9,80 €

	QQ Aperitif außer Haus-Service 

Wir kommen an den Ort Ihrer Wahl, zum Beispiel vor die Kirche  

oder das Standesamt und servieren dort Sekt und Häppchen 

Pauschalpreis für den Service (zzgl. Verzehr) 	 99,00 € 

je Flasche Sekt/Prosecco	 20,00 € 

Häppchenplatte (für ca. 15 Pers.)	 25,00 €

Spirituosen-Pauschale QQ  

Spirituosen: Obstler, Korn, Kräuter, Irish Cream und Grappa 

Longdrinks: Wodka-Orange, Rum-Cola, Whiskey-Cola, Gin-Lemon	 p. P. 12,00 €

	QQ Mitternachtsimbiss  

Würziger Zwiebelkuchen und frische Laugenbrezeln  

mit Kräuterquark	 p. P. 4,95 €

	Gerne organisieren wir auch Babysitter  QQ

und Kinderbetreuung. 	 Preis auf Anfrage

	Die GEMA Gebühr beträgt 32 Euro für Ihren DJQQ

	Hochzeitstorte? Kein Problem! Wir beraten Sie gern.QQ



Mit dem Auto 

Autobahn A7, Ausfahrt 75 (Hann. Münden/Hedemünden),  

4 km auf der B80 Richtung Hann. Münden,  

dann links abbiegen Richtung Laubach über eine kleine Brücke.

Mit dem Zug

Mit dem ICE bis Kassel oder Göttingen.  

Dort haben Sie Anschluß nach Hann. Münden.  

Vom Bahnhof erreichen Sie uns mit dem Bus (Richtung 

Hedemünden) oder mit dem Taxi (ca. 5 Km).

Buschweg 40 · D-34346 Hann. Münden 

Telefon (05541) 99 80 · Telefax (05541) 99 81 40  

E-Mail info@biohotel-werratal.de 

www.Biohotel-Werratal.de

Hann. Münden · Deutschland

DE-006-Öko

Anfahrt

Wir freuen uns auf Sie.


