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BIOHOTEL

Mohren-Kuchen
Zutaten:

300 g Mo6hren

200 g Margarine

300 g Zucker

Y5 Teeloffel Zimt

1 Pr. Nelkenpulver

1 Pr. Salz

4 Eier

300 g Mehl

1 Packchen Backpulver
250 g gemahlene Mandeln

Zubereitung:

Den Backofen auf 180 Grad vorheizen.

Die Mohren raspeln.

Die Margarine mit dem Zucker, dem Zimt, dem Nelkenpulver und dem Salz schaumig schlagen.
Dazu die Eier geben und verriihren.

Das Mehl mit dem Backpulver mischen und nach und nach unter Rithren zu den tibrigen Zutaten
geben.

AnschlieBend die Mandeln sowie die Mohren unterriithren.
Eine Springform gut einfetten und mit Semmelbrdsel ausstreuen.
Den fertigen Teig in die Form geben und bei 180 Grad HeiBluft ca. 60 min. backen.

Den Kuchen auf dem Kuchengitter auskiihlen lassen und bei Bedarf mit Zitronenglasur betrdufeln.
Besonders hiibsch wirkt dieses Backwerk, wenn man jedes der 12 Stlicke mit einem kleinen Osterei
aus Zucker dekoriert.

Bio-Natur Hotel GmbH & Co. KG IBahnhofstrale 57, 34630 Gilserberg ITel.: +49 (0)66 96 -91 16

911 info@hotel-gruen.de Iwww.hotel-gruen.de



