Hotel und Gutsgaststdtte
Rappenbof
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Geschiftsleitung Elisabeth Wurster und
Sascha Schwidt
Restaumnt[eitung nyristina Zeliaskou
Kﬂcbencbef Thowas I—Ianbfest
Rezeptionsleitung Sebastian Rose
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Beim Erscheinen neuer Menﬁvorscb[dge
verlieren diese ihre Gﬁltigkeit.
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Hofel und Gutsgaststdtte

Sehr verelrter Gastl

Unsere Menitvorschlige geben Thmen einen Uberblick iber unser reichhaltiges Speisenangebot.
U einen veibungslosen Ablauf bei threr Veranstaltung zu gewdbyleisten,

bitten wir Sie, ein gemeinsames Mewmil anszusuchen.

selbstverstandlich bevﬁcksicbtigen wir bei der Zusammensteﬂung Thre pevsénﬁcben Witnsche.
Sie miichten gerne nach der Karte essen?
Wir halten firr Sie eine auf die Saison abgestimmte Karte bereit.

Wir sind BO DE — OKO 0006 zertifizievt.

Gerne stehen wir Thnen zur personlichen Bevatung zur Verfiigung.
Bitte vereinbaren Sie hierfﬁr einen Termin.
1hr Gastgeberteam vom Rappenhof nivamt sich gerne Zeit.

chtia zuwi

1. Fiir Thre Veranstaltung benotigen wir die verbindliche
Personenzahl bis spatestens drei Tage vorher. Die uns genannte
Teilnelmerzahl kommt mindestens zur Bevecbmmg.

2. Fiir mitgebmcbte Kuchen und Torten wird ein
Gedeckpreis von € 2,50 pro Pevson erhoben.

3. Menitkarten, Dekoration sowie Blumen in verschiedenen
Ausfitlrungen kinnen wir firr Sie gestalten.

Vorschlige zeigen wiv Thmen gerne bei der Besprechung.

4. Bei Vemnsm[tungen wird ab or.oo Ubr ein Nacbtzuscb[ag m
Hibe von € 120 pro augefangene Stunde berechmet.

5. Musikunterhaltung sollte bis [dngstens or.oo Ulr geplant werden.
Vev{dngemngen bis 02.00 Ulr sind in Ausnabmef&iﬂen mﬁg{icb.

6. Alle preise enthalten Service und 10% Melrwertsteuer.

7. Beachten Sie bitte die beigefiigten AGBs.

Wr Rﬂ/f/ieréo/— Team ﬁeht sich dh/ Sie und wiinscht Ipmen eine schione Vemnsm/thng/
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schwibische Menits

L
Kréiutermbmsﬁppcben mit Croutons

Niedertemperatur gebratener Schweineriicken
vom Schwibisch Hallischen Landschwein
it einer Kruste von gestoRenem Pfeffer

und grobem Senf an Gemﬂsebukett,
Spo’itz[e uno Kavtoffe{kroketten

Espressinchen
-1 Kugel Espresso Krokanteiscreme
nett ,,verpackt“-

2570 €

2.

Brithe vom Tafelspitz wit Gewriise
und Fadennudeln

Gefﬁ{{te Kalbsbrust nach omas Art
mit Gemiisebukett,
kleinen Weckknodeln und spitzle

Kernercrewe im Baumkuchenmantel

2800 €

3.
Krauterfladlesuppe
wiit Schwittlanc

Bio Angus Sauerbraten auf Schwibische Art
eingelegt und geschmort, Preiselbeeren,
Spo’itz[e wnd Senmmelknodel
dazu bunter Salatteller

Leichte Panna Cotta im Weckgldisle
wit Beerengriitze

2800 €

4.
Leichtes Rieslingsiippchen
wit Kracherle

Kalbswiissle aus dem Ofen,
BratensoRe, Bio Dinkelnudeln, Kartoffelkrapfen
und buntem Blattsalat wit Tomaten

Apfelkiichle wit Vanilleeis

3050 €

Rinberkmftbrﬁbe wit Maultdschle
und Eierstich

Bunter Salatteller
wit Baguette

saftiger Ralbsralmbraten vom Bug,
Champignons, Gemiisebukett,
Spatzle und Kroketten

Vanille- und Schokoladenparfait
wit fw'scben Friichten

3530€

0.

Gemiisesiippchen dev Saison
Je nach Jahreszeit
z.B. Sparge[, Muskatkurbis, Bo‘iv[aucé, Towmaten

Bunte Blattsalate mit Radieschen und Croutons

schweinelendchen vom Haillischen
Landschwein mit Senf
und frischen Krdutern am Stiick gebraten,
Cbamy)ignons, Kemermbmsofge, Gemﬂsebukett,
Bubespitzle und spatzle

Zweierlei Baernhofeis
wit friscben Fritchten

3850 €
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Festmenits

Bunter Salatteller Rappenbof
it Kracherle und Baguette

Knusprige Maispoulardenbrust
it Rosmarin und Thymian gebraten,
Bmkko[irﬁscben,
Kartoffel - Apfelgratin und Basmativeis

Frischer Obstsalat
wit Erdbeersorbet

2080 €

8.

Festtagssuppe it Flcole, Eierstich
wnd GrieRklogchen

Bunte Blattsalate
mit gerosteten Sonnenblumenkernen

Lendchen vom Landschwein,
aw Stiick wit Senf uno grobem Pfeﬁ(ev gebmten,
verschiedenes Gemiise,
spatzle und Rartoffelgratin

Zweierlei Bisparfaits
umlegt wit frischen Fritchten

3880 €
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Rose vom bausgebeizten Lachs
an feinem Dill - senfsogle und salatbukett
Kmftbmbe
it Butterkl68chen und schnittlanch

Medaillons won dev Schweine- und Kalbs(ende,
pikante Pfeffersoe, Gemiisegarnitur,
spatzle und kleine Kartoffelknodel mit speck

schokoladenmiousse it
bausgemacbtem Sauerrahmeis

47,50 €

IO.

Blattsalat wit gebratenem
Lachs und Zanderfilet
dazu SenfsoRle und Baguette

annenkressesﬁppcben mit Butterk[68chen
Rosa gebratene Ochsenlende
an pikanter Pfeffersoge, allerlei Gemiise,

kleine Weckknooel und Kartoffelgratin

Gebmnnte Creme
wit chbtbukett und Himbeereis

49,00 €



Festmenits

II.

Kuackiger Blattsalat wit altem Balsawrico
und gerosteten Pinienkernen

Tomatenessenz mit Kw’iuterk[b’ﬁcben
Perllmhmbritstchen mit Tb;gwn'an gebmten,
an Portweinsofe, Gemﬂsebukett,

Kavtoffe{kmste[n und Romische Nocken

Beevensiippchen mit Griegflammeri
und Sekt

39,00 €

I12.
Feines Mousse von Riesengarnelen
an Rleinem Salatbukett

Leichtes Karottensum)cben
it Kokoswilch und Laucbstreifen

Rosa mit Aromaten gebratene Entenbrust
an PortweinsoRle,

Blattspinat und Kartoffelgratin

Walnussparfait
it aufgeschlagenem Weinschanm

4820€
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13.
Zanderterrine im Reucherlachsmantel
an Honig — SenfsoRe

Scbaumsﬁpy)cben von fviscben Krdutern
auns unserem Garten

Kalbsriicken am stiick gebmten,
Morcbe[so@e, buntes Gewiise,
Rartoffelroulade und feine Nudeln

Dessertteller Ram)enbof
wit Pvucbten, gebmnmer Creme,

und Eisparfait

4890 €

14.
Mild gerdnchertes Forellenfilet

an kleinem Salatbukett und Meerrettichsahme

Klare chsenscbwanzsuppe
mit Sherry und Chesterstange

Bunte Blattsalate wiit Sonnenblumenkernen
Filet vom Weideochsen,
r0sa am Stiick gebmten, an Domfe{bersoﬁe,
Speckbobnenbﬁnbcben uno
Herzoginkartoffeln

Nougatcreme
it Vanilleparfait

58,00 €



IS.
Terrine vom Hasenfilet
mit Waldorfsalat

Wi{bkmftbmbe wit Portwein
und Haselnussflaole

Hirschriicken mit Aromaten
im Ofen rosa gebraten,
Preiselbeerbirne, Pilze der Saison,
Brokkoli und Serviettenknidel

Milder Hobenloher Ziegenfviscbk&'ise
mit Quittengelee

50,50 €

10.

Bunte Blattsalate wit Kirschtomaten
und Limonen - Joghurtdressing

Roulade von Lachs und Zandey,
Blattspinat und gewrisclter Reis

Rosa gebratene Kalbslendchen
auf einem Ragout

von frischen Krduterseitlingen,
Butternmdelnest

Weites Schokoladenmonsse
it Johannisbeersorbet und Fritchten

5300 €

I7.
Entenleberparfait
mit Cumberlandsoge

Pastinakenschanmsitppchen
it Shrimps
Zitronensorbet mit Sekt
Rosa gebmtenev Lammriicken
an Rosmarinjus,

Schmorgemiise und Kartoffelgratin

Warmes Schokoladentirtchen
it weiBem Kaffeeeis

56,90 €

18.

Vegetarisches Menit

Zucchinicarpaccio
wmariniert mit Tomatenvinaigrette
und Parmesan

Rabwisiippchen der Saison

Gewitseragout wit bausgemacbten
Grunkemkﬂcb[e

Topfencreme
mit Beerenso3e

3400 €

i<e inklusi . EIO/ME

Zum Apem'tjf empfeéz[en wir

Blitterteigtdschchen aus dem Ofen, gefiillt wit einer Késecreme pro Pevson

Oliwensticks mit spawischer Paprikawurst pro Person
Laucb/Sy)eck o0er Tbunfiscb Quiche pro Person
Gewmiisesticks it Kn'iutevquark pro Person

SEITE6

€uro
390
3,60
310
2,80



Hier efnjge Vorschlige, nm sich selber ein Menti zusammenzustellen.

Bitte entscheiden Sie sich fir ein gemeinsames Mensi/

Vorspersen

Bunter Salatteller Ramoenbof
Felosalat mit Speck wnd Croutons *
Bunte Blattsalate mit Radieschen und Sprossen
Hausgebeizter Lachs mit Honig-Senfsoge und Salatbukett
Mild gew’iucbertes Fore{[enﬁ[et an Salmemeerrettich
Mousse von Riesengame{en im Rancherlachsmantel an einem Salatbukett
Coppa vom schwbisch Hallischen TLandschwein wit Oliven und salatbukett
Tervine vom Hasenfilet an Waldorfsalat und preiselbeeren
Zanderterrine an DillsoBe und Salatbukett
Zuccbinicmpaccio mariniert mit Tomatenvinaigrette und Parmesan
Gewmiiseterrine an Limettensole
Bunter Spargelsalat wit Howigschinken -
Bunter Blattsalat wit gebratenem Lachs und Zander
* je nach Saison

Aus dem Suppent

Rinberkmftbrﬁbe wit einer Ein[age nach Wahl-
Hithmerkraftbrite wit Einlage-

~ 7B, Eierstich — Fladle - Griesklogchen — Fleischklogchen -

Butterklo8chen - feine Nudeln - Leberklgchen

Festtagssuppe wit Griegklo8chen, Eierstich und Krduterfladle
schwibische Mau[mscbensuppe wit Schnittlanch
Radieschenbldttersitppchen wit Sauervalm
Klare Tomatensuppe mit Krdutereievstich
Badische Gritmkernsuppe mit Gemiisewiirfel
Kresseschaumsuppe wit Shrinps
Unsere besondere Empfehlnng - Gemiisesiippchen dey Saison -

= z.B. Spargel, Brokkoli, Lauch, Muskatkiirbis, Tomaten nach Thren Witnschen
Pilzralmsuppe mit Kracherle
Rabmsﬁppcben von 0er Ra'iucbevfoveﬂe mit Kracherle
Scbaumsuppe von frischen Gartenkriutern
Kartoffe[—LaucbsumJe mit Knoblaucheroutons
Kemermbmsuppe mit Brezencroutons
schwibische Scbneckenmbmsuppe wmit Knob[auc%aguette (Heimische Schnecken)
chsenscbwanzsuppe wit Sbewy uno Cbestersmnge
Wildkraftbriihe mit Haselnussfladle
Geflirgelkraftbriihe mit Tomateneierstich
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€uro
4,60
799
0,50
12,50
12,80
1350
12,30
13,00
12,50
950
8,00
I150
12,50

€uro

520
580

530
520
500
500
500
0,80

500
500
0,80
500
500
500
7)50
7)50
0,80
500



Klemne Zm’scéey#erz'cé[e €uro

Roulade von Lachs und Seeteufel

an SafransoRe und gewrischtem Reis 14,50
Drei Jacobswmscheln in Olivendl gebraten auf pikanten Chilinmdeln 1350
Feines Kresse-Pilzrisotto mit geriebenem Kase 1050
Lachsschaumklogchen an Blattspinat und Rartoffelchen 1150
Zamdermanltischle mit Dillschaum 950
oder ein Sorbet
Zitronensorbet mit Winzersekt 6,80
Beerensorbet wiit Holunderbowle 6,80
Hanpltgdnge
Zu de enden Hauptgerichten servieren wir Ipnen Gemiise und i Beilagen Threr Wa
vom Hiillischen Landschwein €uro
Lende vom Landschwein wiit Senf und frischen Krdutern am Stiick gebmten o 10,90
Riickensteak vom Grill it p1kantev Pf ffevsoﬁe ™ 17,90
Schweinelendchen an Calvadosralm, Apfelspalten . 10,90
Medaillons vom Lendchen mit Champignonralm Schwiibisch-Hallisches 10,90
Schweinenacken, gefillt wiit Zwiebeln und Paprika Qualitatsschweinefleisch g.5.A. 15,80
]ungscbwemmcken mit Pfeﬁ(ev und Krdutern am Stitck gebmten 17,90
Geﬂﬂge[
Kuusprige Maispoulardenbrust an Morchelsoge 1850
Gefitllte perl bug)nbmst an PortweinsoRe 19,00
Rosa gebratene Entenbrust an Orangensoge 22,50
Knuspriger Entenbraten aus dem Of?m wit Orangensofe 19,50
Bio-Angusrind vom Michaelsberg, Gundelsheim
Schmorbraten wit feiner BratensoRe 1850
Klassisches Gulasch, fein geschmort 1750
siedfleisch mit pikanter Meerrettichsoge 1750
sauerbraten Schwibische Art 1850
Weiderino
Rinderlende, rosa am Stiick gebraten,

mit buntem Pfeffer und Senf iiberkrustet 2550

Verschiedene Lendchen von Rind und Hallischen Schwein 2350
Rosa gebratenes Roastbeef wit Béarner SoRe, am Tisch tranchiert 23,00
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Kalb

saftiger Ralbsvalmbraten wit Champignons
Gefﬂﬂte Ralbsbrust nach omas Art

Kalbsriicken am Stiick gebmten, Morchelrahmsoe
Kalbslende aus dem Ofen an einem Pilzragout

Vom Scbdfev Wﬁrttembevger ans E{{bofen
Saftiger Lammbraten

it Thywian, Knoblauch und Rotwein geschmort, dazu Speckbobmen

Lammkenle aus dem Ofen
Roswarinjus, Ratatouille und artoffelgratin

Wild und Kaninchen

Rehgulasch yager Avt wit Preiselbeeren,
semmelknidel und salat

Geschmorter Rehbraten Baden-Baden,
preiselbeerbirne, gebratene Pilze

Hivscbvﬁcken wmit Wa[nusskmste, 1084 gebmten

Fisch
Tn Riesling gedimsteter Lachsriicken, Safransoge,
Gemtiisestreifen und gemischter Reis
Zanderfilet in Butter gebraten,
auf Rahwikvaut angerichtet, dazu Kartoffelkrusteln
Steinbeier miit Avomaten gebraten,
Blattspinat und artoffelchen

Vegetm’iscb Wir éewrzugeﬂ Bio Genuiise beim Eiﬂéﬂh/.[
Fragen Sie nach unseren saisonalen, vegetarischen Gerichten.

zucchinischiffchen, gefirllt wit Schmorgemiise,

iiberbacken mit Rase, dazu gewischter Reis
Hausgemachte Grimkernkiichle wit einem Ragout

von frischen Champignons
Gemﬁseauﬂauf an FrischkdsesoRe und gebackenen Kartoffe[n
Dinkelfldle, gefiillt wiit einem Gemiiseallerlei
Ravioli wit Spinat — Ricottafiillung, Kivschtomaten und geriebenem Kaise
Pi[zmgout “in Schmittlanchralm mit Weckknodel und salat

- friscbe Pilze je nach Saison
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€uro
18550
17,20
23,00
25,00

2150

22,00

19,50

2350
24,00

18,90

19,50

22,50

14,50

14,50
12,50

1350

1350
Saisonpreis
ab 14,50€



In der Spargelzeit

Portion weiger Stangenspargel oder Portion Gritnspargel

wiit hollandischer Sofe,
neuen Kartoffelchen oder Krinterflavle Z ? Saisonpreis
dazu empfehlen wir: s
Kleines Ko;{ﬂ)s;ﬂckensteak Zn lzutter gebraten 95 o) 1050
Portion geRochter Honigschinken 820
Lachsfilet wit grimem Silvaner gediinstet S PA RGE L 9/,50
Dessert €uro
Gemtischtes Eis wit Sabme 4,80
Espressinchen 1 Kugel Espresso Krokanteiscreme 2,00
Rote Griitze mit Cremevanil leeis 6,50
Portion Cremevanilleeis mit heigen

Himbeeven, Sauerkirschen oder Schokosoge 7,20
salat von fw'scben Friichten mit Jogbmteis 7,20
Hausgemacltes Tiramisu 7,20
Nougatparfait wit heigen Schattenmorellen 7,50
Braunes Schokoladenmousse mit FruchtsoRenspiegel 6,90
Leichtes Quarkmousse im Weckgldsle wit Beevengriitze 4,80
zweievlei Eisparfaits, umlegt wit frischen Fritchten 7,50
Leichte Rernercreme wit Jobannisbeevsorbet 6,90
Eiskaffee mit Sabme 4,90
Dessertteller Rappenhof wit Schokoladenmousse, Eisparfait,

gebmnnter Creme uno fw'scben Friichten 7,90
Nougatcreme wit Vanilleparfait 7,20
Haselnusshalbgefrovenes wit Eierlikorsoge 7,20
Ofenschlupfer wit Vanillesoge und Schokoladeneis 7,20
Gebrannte Creme mit Himbeersorbet 7,20
Beeventellev (nur in der Saison) mit aufgeschlagenem Weinschaum 850
Schokoladenauflauf wit Ovangensoge und Vanilleparfait 7,50
Als Dessert oder zu spiter Stunde als Mitternachtsinbiss

€uro

Hobenlober Bio Ziegenfviscbkdse wit Qm’ttenge[ee 6,80
Scbafskdsetvﬁffe{ auf Apfe{sy)a[ten 0,50
Bio-Kdse vom Brett aus Vegiona{en Kdsereien (ab 10 Personen)
mit Weintrauben und Oliven pro Person 8,60

Unser regionaler Kdse ist ausschlieSlich ans biologischer Erzengung é_o DE - OKO 006
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Gemtischites vom Brett wiit Kdise, Salawti, Paprikawurst, Oliven,

Pfeffemnis, Trauben pro Person
Gu{ascbsuppe ans 0em Lﬁwentopf pro Person
Dazu servieren wir Baguette und Bauernbrot

.00er als Briffet

Sa[atbﬂffet ab 20 Persone
wit frischen Salaten der Saison, zweierlei Dressings und verschiedenen Brotsorten

Vorspeisenbiiffet (ab 20 Persone

Howigmelone mit Schinkenspezialititen und Salami

Gerducherte Regenbogenforelle und Lachs wit Salmemeervettich

Garnelen wit frischen Kydutern gebraten, aromatisch gewiirzt

Schwabischer [uftgetrockneter Coppa wit Oliven

Tn Butter gebratenes Perlhubmbriistchen auf Couscoussalat angericltet

Rosa gebratenes Roastbeef, pikant garniert, dazu Remouladensoge

Tomaten wit Mozzarella und Basilikum, gefiillte Peperoni und getrocknete Tomaten
Gegrilltes Gemiise wie Zucchini, Paprika, Champignons und Auberginen

Dazu reichen wir verschiedene Brotsorten

Dessertbi/lffet av 30 Persone
Mit braunem Schokoladenmousse, Eisplatte, Rote Griitze, gebrannte Creme
Eisbombe, Tiramisu und verschiedenen L"Jbermscbungen je nach Saison & Personenzahl

Wir verwenden ﬁir unsere Desserts ansschlieBlich M//ci/imdhéte
ans bivlogischer Erzengung ( BI0),DE - OKO 006

Saéhe ans er Sdénemcélhe ist konventionelle Ware

Miichten Sie mit eimer griferen Gruppe (ab 20 Personen)
nach der Karte essen, dann

kinnen Sie sich fir eine der nachfolgenden Karten entscheiden.
Oder Sie fragen mach nnserer aktnellen Speisekarte fir Gruppen,

e saisonale Aﬂgeéote enthilt
Hierzu geéen Sie uns Ihre Spe;&emwmzé/ schon
vor Wrer Anreise bebannt.
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0,50

7,70 . Pers.

17,30 p. Pers.

12,00 . Pers.



B}'/fﬁemomcé/dg/e

Vesperbiiffet (b 1o Personen)

Hausmacher Wurst und Scbinkenspeziaﬁtdten
Rdse vom Brett mit Weintranben
schwibischer Qumk, Wurstsalat
Rosa gebmtenes Roastbeef, kalt aufgescbnitten, mit RemouladensoRe
Dazu reichen wir Bauernbrot und Baguette

pro Person 16,50 €

Kaltes Rappenpofbiiffet (ab 30 Personen)

Gerduchertes von Forelle und Lachs
Shrimpscocktail in feiner Cognac-Soe
Rosa gebratenes Roastbeef, kalt aufgeschmitten
In Butter gebmtene Poulardenbriistchen mit Fritchten und Couscoussalat
Schinkenspezialititen mit Melowe
Garnelen wit frischen Kydutern gebraten
Gegrilltes Gemiise, wie Champignons, Zucchini, Paprika und Anberginen
Verschiedener Kise vom Brett mit Weintranben
Towmaten wit Mozzarella, gefiillte Peperoni, getrocknete Tomaten
Dazu reichen wir Remou{abensoﬁe, Sabnemeewetticb,
Bauernbrot, Baguette und Vollkornbrot

pro Person 32,00 €

Schwibisches Bﬁ’/’/?[e[ (ab 20 Personen)

schwarzwilder Fore“enﬁ{et wit Sahmemeerrettich
Warmes aus dem Suppentopf
Bibeleskdse mit Kimmel, Schmittlauch und Pellkartoffeln
Wurstsalat wit Zwiebelringen, Maultaschen - Eisbergsalat
Kalter Braten und Fleischkiichle mit Remonladensoe
Sauer einge{egtes Gewmiise uno Kartoffe[sa{at
Dazu reichen wir Banern- und Vollkornbrot

pro Person 2150 €
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Kalt — Warmes — Biiffet in 3 Gangen (ab 30 Personen)

Vorspeise
Gew’iucbevtes von Lacbs und Forelle
Howigwelone wiit verschiedenen Schinkenspezialitdten
Rosa gebmtenes Roastbeef it Remouladensoge
Glacierte Entenbritstchen auf Linsen-Lauchsalat angew’cbtet
Gegrilltes Gemiise, wie Champignons, Zucchini, Paprika und Anbergiven
Tomaten mit Mozzavella, eingelegte Oliven und Pfefferschoten
Garnelen it frischen Kriutern gebraten

Sie kinnen sich zwischen folgenden Hanptgingen entscheiden:

Rosa gebratenes Rinderfilet und Schweineriicken mit grobem Pfeffer und Senf
50,50 € pro Person

Kalbshaxe, kross gebraten, und rosa gebratenes Roastbeef mit einer Krduterkruste
47,80 € pro Person

Gefiillte Ralbsbrust und knusprige Maispoulardenbrisstchen
45,80 € pro Person

Kalbsriicken wit frischen Krdutern und gebratener Lachsviicken
51,50 € pro Person

Schweinefilet wit Avomaten aus dew Ofen und Zanderfilet vom Grill
4850 € pro Person

Zu Ibvem Hauptgang servieren wiv Ibnen Uevscbiebenes Gewmtitse nacb Saison
und zwei Beilagen Tyrer Wabl:

z.B. Spitzle/Rartoffelgratin/leine Semmelknadel/gemischter Reis/
feine Nudeln/Kartoffelknodel/Grimkern- oder Reisrisotto
zusitz[iches Sa[atbﬂffet 4,00 Euro pro Person
zusitzlich Suppe nach Saison 4,00 Euro pro Person

Sutser Aéscé[m;

mit braunem Schokoladenmousse, Eisplatten, Roter Griitze,
gebrannter Creme, Bisbombe, Tiramisu
und verschiedenen Uberraschungen je nach Saison und Personenzal

Die Preise sind inklusive Vorspeisen- und Dessertbiiffet
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Gruppenkarte Burgblick

Vorspeisen Euro
Knackiger Blattsalat (in der Saison anch Feldsalat) wit Speck und Croutons 7,90
Gen‘iucbevtes Pove“enfi[et wit Salatbukett und Sabnemeewetticb 12,50
Suppen
Rinbevkmftbmbe wit Kvo'iutevﬂo'ib[e und Schuittlanch 520
Gemtiiseralmsuppe der Sdison wit Croutons 500
Hanptgdnge
Bunte Salatplatte wit Kdsestreifen und Baguette 11,00
oer mit gebratenen Putenbruststreifen 1350
Champignonragout in Kydutervalm wit Semmelknodeln und buntem Salat 14,50

Hausgemachte Maultaschen auns dev Brithe, wit Speck und Zwiebeln abgeschmilzt,
dazu gewrischter Salat wit Kartoffelsalat 1350

Walliser Schmitzel, gefiillt wit Schinken und Kase,

auf einer KriuterralymsoRe angericltet, Powmes frites und salat 18,00
Medaillons vom Schweinelendchen mit Champignonralmsose, Spitzle wnd salat 10,00
kleine portion 17,90
zwiebelvostbraten wit Spétzle und salat 2150
siedfleisch wiit MeerrettichsoRe, dazu Bratkartoffeln und salat 17,50
kleine Portion 1550
Sauerbraten vom Bio Rind ,,Scbwo’ibiscbe Art” it Semmelknidel und Salat 1850
kleine Portion 1650
Rumpsteak vom Grill wiit Krauterbutter und bunter Salatplatte 22,00
Geditnsteter Lachsriicken wiit DillsoRe, dazu Petersilienkartoffeln und salat 18,00
kleine Portion 16,90
Matjes Hausfranenart wiit Petersilienkartoffeln 13,00
Desserts
Scbwavzwa[bbecber o0er Wa{nuss{)ecber 6,50
Gewischtes Eis wiit Sabme 4,80
Rote Griitze wit Cremevanilleeis 6,50
Espressinchen 1 Kugel Espresso Krokanteiscremte 2,00
Eiskaffee mit Sahme 4,90

Alle preise enthalten Service umd 19% Mehrwertstener
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Gruppenkarte Kriidener Stube

uppen
Rinderkvaftbrithe wit Kyduterfladle
Gemiiseralmsuppe dev Saison wit Kracherle

Hdmz[gzerz'cé[e

Hausgemacbte Gritnkernkiichle wit einem Ragout von fw’scben Cbampignons und Salat

Maultaschen aus der Brithe, mit Speck und Zwiebeln abgeschmalzt,
dazu gemtischter Salat wit Rartoffelsalat
Matjes Hausfranenart wiit Petersilienkartoffeln
Scbweinescbm’tze[ Wiener Art mit Powimes fw’tes und Salat
kleine Portion
Bunte Salatplatte mit Ei und Kdse
oder it Putenbruststreifen
Sauerbraten Scbwo’ibiscbe Art vow Bio Angusying
mit Senmelknodel, Preiselbeeren und buntem Salat
kleine Portion
zwiebelvostbraten wit hausgemachten Spatzle
und buntem salat

Bio Siedfleisch wiit MeerrettichsoRe, Bratkartoffeln und salat
kleine Portion

Zanderfilet in Riesling gedimstet an Dillsoge,

Butterkartoffeln und Salat
kleine Portion

Vesper

Belegtes Brot wiit Kdise

Stmﬁbuvgev Wurstsalat

Toast Hawaii

Gerduchertes auf dem Holzteller wit Butter
Hauswacher Bratwurst, kalt

Zu unseren Vespern servieren wiv Landbrot

Desserts

Scbwmzwa[bﬁecbev o0er Wa{nussbecbev
Gemiscbtes Eis wit Sa(ane

Rote Griitze mit Cremevanilleeis
Eiskaffee mit Sahme

Alle preise enthalten Service und 19% Mehrwertstener

SHITEYS

Euro
520
500

14,50

13,50
13,00

13,50
15,00

13,50

18,50
16,50

2150

I7/50
15,50

17,50

0,50
/)50
880
880
7,00

0,50
4,80
0,50
490



Allgemeine Geschiftsbedingungen

1. Geltungsbereich

Zwischen Gast (Besteller) und Hotel kommt wit der Bestellung einer Leistung
(Beberbergung, gastronomtische oder andere Leistungen) ein Vertrag zustande, in
demt sich das Hotel verpflichtet, eine vom Besteller vergiitende Leistung zu
erbringen. Der nbalt der Vereinbarung sollte in geeigneter und branchenitblicher
Form scbviftficb fixievt werden.

2. Optionen

Wird ein Vertrag it einem Optionstermin gescb[ossen 50 behlt sich das Hotel
die Maglichkeit vov, zum vereinbartem Optionsdatum vom Vertrag olme Angabe
von Gritnden zmﬁckzutveten, wenn bis zu diesem Termin nicht der vom
Besteller rechtsverbindlich unterzeichmete Vertrag bzw. eine verbindliche
Besteﬂung evfo[gt‘ Das Hotel behlt sich das Recht vor, die vevtm@ficb
vereinbarten Raumlichkeiten andermeitig zu vermtieten, wemn bis zu diesem
Zeitpunkt keine verbindliche Bestellung vorliegt.

3. Stornierungsfristen

Die Vertragspartuer sind bederseitig berechtigt, vom geschlossenem Vertrag in
seiner Gesamtheit kostenfvei, obme Angabe von Gritnden vor Ab[auf ey
Stornierungsfristen durch schriftliche Evklarung zuriickzutreten.
Ausschlaggebend ist der jeweilige Eingang der Riicktrittserkliving beim anderen
Vertragspartuer. Fitr Zimmerbestellungen gelten, soweit nicht abweichend
schriftlich vereinbart, folgende Storniernngsfristen:

1 Zimwer bis 18.00 Uhr des Tages vor
dem bestellten Anreisetag

bis 5 Zinumer bis 72 h vor Anreisetag

bis 15 Zinmer

bis 14 Tage vor Anreisetag

bis 28 Tage vor Anreisetag

bis 35 Tage vor Anreisetag

bis 20 Zimmer
ab 21 Ziwmer

Zimmerveservierungen werden bis 18.00 Ulr des Anreisetages gavantiert, erfolgt
die Anreise nach dieser Ubvzeit, s0 ist das Hotel vorher davon in Kenntnis zu
setzen. Erfolgt keine Tnformation iiber eine spitere Anveise, so ist das Hotel
berechtigt, das bestellte Zimmer ofme Evsatzverpflichtung anderweitig zu
vermieten.

Fiir Tagungs- und Bankettveranstaltungen gelten, soweit nicht anders schriftlich
vereinbart, folgende Stornierungsfristen:

bis S Personenbis 72 [y vor dem ersten

Veranstaltungstag

bis 15 Personen bis 14 Tage vor dem ersten
Veranstaltungstag

ab 16 Pevsonen bis 21 Tage wor dem ersten
Vemnsmfmngstag

Fiir Teilstorniernngen gelten analoge Fristen, wobei jedoch die Gesamtzahl der
storuierten Kapazitdten je Vertrag bzw. je Veranstaltung ausschlaggebend ist.
Hilt der Beste[zev Oie Stomiemngsgisten nicht ein, so ist das Hotel berechtigt, 8o
% Oer zu erwartenden Vergiitung fi/'w das nicht oder nicht fvistgevecbt storuierte
Vertragsvolumen n Rechuung zu stellen, sofern die Rapazitdten nicht
anderweitig vermtietet werden kinnen.

4. Teilnehmerzab[/Anbemng

Ldsst der Besteller melr als die vereinbarte Teilnelmerzabl an der
Vemnsta[tung tei[nekmen, so ist die tatsdchliche Teilnehmerzahl fﬁv Oie
Rechnungslegung des Hotels maggebend. Ist ausdrircklich eine maximale
Teilnehmerzahl veveinban, 50 bavf diese nicht ofme ansdrirckliche Zustimmung
des Hotels iiberschritten werden.

5 Eingebmchte Materialien

Dekorationsmaterial oder sonstige Gegenstdnde darf der Beststeller nuy wiit
Zustimmung des Hotels aufstellen und/oder anbringen. samtliche Materialien
mitssen den feuerpolizeilichen Anforderungen entsprechen. Die Verwendung von
K{ebstoﬁen, Mébe{bahevn/ N(}igefn und Schramben o.d. zur Befestigung von
Materialien an Wiinden, Bobenﬂﬁcben wnd Decken ist untersagt. Nach Abschluss
der Veranstaltung sind witgebrachte Gegenstande unverziglich zu entfernen.
Das Hotel itberninmmt keinerlei Haftung fitr vor oder nach Veranstaltung in den
Veranstaltungsviumen aufbewalyrten Gegenstande des Bestellers.

6. Rechnungen/Flligkeit

Alle Recbnungen des Hotels sind innerhalb 1o Tagen nach Recbnnn@sbamm obme
Abzug fallig. Firr den Fall des Zahlungsverzuges ist das Hotel berechtigt, dem
Beste[?ev Mabngebithren oder Verzugszinsen in Hohe won 125 % pA. zu
berechnen. Eine Aufrecbnung gegen andere Forderungen an das Hotel ist
ausgeschlossen.

7. Einholung notwendiger Genelmig

Der Besteller ist fﬁv Oie Einbo[ung aller etwa notwendigen iiffent[icb rechtlichen
Evlanbuisse und /oder Genepmigungen verantwortlich. Er gilt als Veranstalter
im Sinne des Gesetzes und hat das Hotel wabrbeitsgemd@ vor Vertragsa()sobfﬂﬁ
wvon Oer Art der Vemnsta{mng Zu unterrichten.

Andern sich Art und Charakter der Vemnstaftung nach Vevtmgsabscb{us, 50 hat
der Besteller dies dew Hotel unvevzﬁg[icb mitzuteilen.

Das Hotel ist in diesent Fall berechtigt, innerhalb won 7 Tagen kostenfrei vom
Vertrag zuriickzutreten. Der Besteller stellt das Hotel ansdriicklich won
etwaigen Forderungen Dritter, die aus evtl. nicht eingeboften oder nicht erteilten
Genegmigun en und/oder Erlaubuissen resultieren, frei.

8. Techmische Emrichtungen/Haftung des Veranstalters

m Falle von Storungen oder techmischen Defekten von Gew}itscbaften oder
sonstigem Tnventar, das das Hotel zur Verfigung stellt wnd das firr die
Durchfithrung der Veranstaltung oder dem Aufenthalt erforderlich ist, wird sich
das Hotel unvevzﬁgﬁcb um Oie Scbabensbebebung bemithen.

Sollte dem Besteller dadurch ein Schaden entsteben, S0 baftet das Hotel nur Oann,
wenn die Schadensursache vom Besteller nacﬁgewiesen Wwird und der Schaden auf
einen wvorsitzlichen oder grob fabv[iissigen Verhalten eines Vertreters oder
Evfirllungsgehilfen des Hote?s berubt. sollte die Erfiillung des Vertrages in Folge
hiherer Gewalt dem Hotel wicht oder nur wunter erheblich erschwerten
Bedingungen maglich sein, kann das Hotel wom Vertrag kostenfrei zurvitcktreten.
Filr Beschidigungen der Einvichtung oder des Tnventars, die bei Auf- oder Abbau,
sowie  wdlrend der Vemnsmftung durch Vemnsta[tungstei[nebmev bzw.
Besuc(yev/ Mitmbeitev, sonstige Dritte aus seinem Bereich oder ihn selbst
verursacht wurden baftet der Veranstalter.

9. Unwirksamkeit einzelner Paragraphen

Die Unwirksambkeit einzelner Vertragsbestimmungen beriihrt die Wirksankeit
des iibrigen Vertragsinhaltes nicht. Das Hotel und der Besteller verpflichten sich,
cine unwirksame oder nicﬁtige Vemagsk[ause[ durch eine dem winscﬁaft[icben
Ziel des Vertrages entsprechende wirksame Vertragsklansel zu ersetzen.

10. Mitbringen von Speisen und Getranken

Der Veranstalter darf Speisen und Getréinke zu Veranstaltungen grumdsitzlich
nicht mitbvin@en. Ausnalme bebi/wfen einer scﬁviftlicben Veveinbamn@ wit dem
Hotel. T diesen Fillen wird e finanzieller Betrag zur Deckung der
Geneinkosten durch das Hotel berechmet.

1L Gericlptsstand

Fitr samtliche sich zwischen den Parteien aus dem Vevtmgsvevbd[tnis evgebenben
Streitigkeiten ist Heilbronn

am Neckar Gerichtsstand.

12. Preise

Die Preise schlieen die gesetz{icbe Melrwertsteuer ein. Eine Erbﬁbung Oer
Mehrwertsteuer nach Vevtmgsabscb[uﬁ geben zu Lasten des Veranstalters.

Rappenbof GmbH & Co. KG, Sitz Weinsbevg, Amtsgericbt Stuttgart HRA 103 101, pevs(ﬁn(iab baftenbe Geseﬂscbaftevin: Rappenbof
Verwaltungs GmbH (Sitz Weinsberg, Amtsgericht Stuttgart HRB 722534, Geschaftsfithrer: Elisabeth Wurster, Sascha schmidt)
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